JTSIGNER

metzgerei  gastro

OCHSEN SCHONENGRUND RESTAURANT METZGEREI
DORFPLATZ URNASCH GASTHAUS METZGEREI

Restaurant Ochsen 071 361 11 04 info@signer -gastro.ch
Gasthaus Dorfplatz 071 364 11 60 info@dor fplatz-ur naesch.ch

Meniivorschlédge flir Gruppen ab 10 Personen

SUPPEN:

Fladlisuppe
Gemisebouillon mit Julienne
Gemiisecrémesuppe
Knoblauchcrémesuppe
Tomatensuppe
Champagnerschaumsuppe
Knoblauchcremesuppe
Spargelsuppe ( Saison im Friihling)
Kiirbissuppe ( Saison Herbst, Winter)

SALATE:

Gemischter Salat
Griiner Blattsalat
Griiner Blattsalat, Ei und Speck pro Pers. + Fr. 3.-
Niisslisalat, Ei und Speck (nur wenn Saison) pro Pers. + Fr. 3.-



Im Preis inbegriffen sind 1 Vorspeise ( Suppe oder Salat), verschiedene saisonale
Gemiisesorten und 1 bis 2 Beilagen nach Wahl.
Wiinschen Sie eine zweite Vorspeise, werden Fr. 6.50 pro Person dazu verrechnet.
Oder wiinschen sie keine Vorspeise, werden Fr. 6.50 pro Person abgezogen

HAUPTSPEISEN: pro Person

Rinds — und Kalbsbraten an brauner Sauce Fr. 33.00
Gemiisegarnitur und Beilage

Siedwurst, Chashornli und Apfelmus Fr. 29.00

oder mit Chasspétzli

Geflillte Kalbsbrust an brauner Sauce Fr. 32.00
Gemiisegarnitur und Beilage

Schweinsfilet im Brat mit Speck umwickelt Fr. 35.00
Gemisegarnitur und Beilage

Hackbraten an brauner Sauce Fr. 29.00
Gemiisegarnitur und Beilage

Schweinsnierstiick niedergegart an Rahmsauce Fr. 34.00
Gemiisegarnitur und Beilage

Appenzeller Rindfleischroulade Fr. 33.50
Gemiisegarnitur und Beilage

Schweinsschnitzel paniert  (bis max. 30 Personen) Fr. 30.00
Gemiisegarnitur und Beilage

Kalbsschnitzel paniert  (bis max. 30 Personen) Fr. 37.00
Gemiisegarnitur und Beilage



Kalbsfilet an Senfrahmsauce Fr. 58.00
Gemiisegarnitur und Beilage

Schweinsfilet an Rahmsauce Fr. 36.00
Schweinsfilet an Morchelrahmsauce Fr. 39.00
Gemiisegarnitur und Beilage

Schweins- Cordon bleu  (bis max. 30 Personen) Fr. 34.00
Gemiisegarnitur und Beilage

Kalbs- Cordon bleu (bis max. 30 Personen) Fr. 42.50
Gemiisegarnitur und Beilage

Schweinsgeschnetzeltes an Rahmsauce Fr. 29.00
Gemiisegarnitur und Beilage

EntrecOte, rosa gegart mit Krduterbutter Fr. 43.00
oder Sauce béarnaise, Gemiisegarnitur und Beilage

Schweinssteak an Senfrahmsauce Fr. 36.00
Gemiisegarnitur und Beilage

Schweinssteak an Morchelrahmsauce Fr. 38.00

Gemiisegarnitur und Beilage

Rindsfilet an Pfefferrahmsauce Fr. 56.00
Gemiisegarnitur und Beilage

Kalbssteak an Morchelsauce Fr. 49.50
Gemiisegarnitur und Beilage

Gemiisegarnitur saisonal: Bohnenbiischeli, Riiebli, Blumenkohl, Rotkraut
Herbst/ Winter Pfalzerriiebli, Rosenkohl, Fenchel, gelbe Rében

Gemisegarnitur saisonal: Bohnenbiischeli, Riebli, Blumenkohl, Spargeln
Frithling/ Sommer Kohlrdbli, Zucchetti, Broccoli



Beilagen: Teigwaren, Pommes frites, Kartoffelgratin, Kroketten, Spétzli,
Kartoffelstock, Chasspatzli, Chashormli

Einfach ond au guet:

Heisser Schinken mit Kartoffelsalat Fr. 20.00
Heisser Fleischkése mit Kartoffelsalat Fr. 19.50
Kalte Platte mit Kdse Fr. 18.50
Schinkengipfel mit Fitnessteller Fr. 21.50
Schweinsfilet im Teig mit Fitnessteller Fr. 26.60

Diese Gerichte sind ohne Vorspeise

DESSERTS:

Appenzeller Schlorzifladen mit Rahm Fr. 7.50
Frischer Fruchtsalat mit Rahm garniert Fr. 8.50
Frischer Fruchtsalat mit Vanilleglace und Rahm Fr. 10.50
Nougattorte mit Rahm garniert Fr. 7.50
Caramelkopfli mit Rahm garniert Fr. 7.50

Gerne servieren wir lhnen auch ein Dessert nach Wunsch und Absprache.

Fiir vegetarische Variante wird 3.00 Fr. vom Meniipreis abgezogen

Bei mitgebrachten Desserts werden Fr. 3.50 pro Person fiirs Gedeck verrechnet.
Fiir weisses Tischgedeck werden Fr. 3.50 pro Person verrechnet.

Preisangaben sind mit Vorbehalt zu betrachten.

Bitte fragen Sie nach unserer Getrdnkekarte um einen passenden
Wein auszusuchen

Auf Ihren Besuch freut sich das Team Signer Metzgerei Gastro

Alle Preise verstehen sich inkl. 8.1% M ehrwertsteuer



